La formule 4 15 €

L assiette composée entre le chaud et le ﬁo[d (jambon serrano,

ﬁomage, salade, porc, pommes de terre, xtistora ou chorizo...)

Le menu a 22 €

Le parmentier au canard cory[[f et son jus de mangue et

p[sfac/zes torréfiées.

00000000

Ou, le croustillant de ﬁomage roti au jam/aon Serrano (jambon de
La tarte aux m)/rﬁ//es sauvages sur fond de mousse au chocolat blanc.  race Duroc, non issue d'un élevage intensif puisqu'il est élevé dans le 64, 32 ou 65, en

Ou, A coupe deg Jace (2 boules ) conséquence, une viande fine et gotiteuse )
Ou, ['omelette 4 [a Txistorra (saucisse Basque)

00000000

Le menu a 27 €

, ‘ . La truite de nos viviers gn’//ée ala Biscayenne (poisson
L 0m€/€ff€ aux cepes et au C/ZIC/ZOI’Z (le chichon est un paté basque, ici fait maison)
gr[//e’ a la plancha présenté avec huile d'olives 4 ['ail et Vt'natgre)

Ou, Les petites rosaces de truite ﬁmée (de « Lau-Balagnas ») aux

0u, /e Axoa 0/ ’agneau (Axoa, se dit Achoa, est un ragotit Basque avec piment,
rillettes de truite, espuma d'avocats.

j;;zmbon... )
Ou, Les p[qw’//os farc[s a [a morue, sauce tomate

00000000

Ou [a cuisse de canard cory‘ffe et sa creme aux cepes
00000000

Les C&/Op e de truite de « Lau-B a/agnas », coulis de boudin de La tarte aux m)frﬁ//es sauvages sur fond de mousse au chocolat blanc.

Ou, Le ﬁomage du Pays
Ou, La coupe de g/ace 2 boules

porc noir, purée de panais au szy%m des Pyrénées.

OM, Le me’da[//on 0/6 veau (élevé sous la mére dans nos vallées) sauce
.y
fb restiere Ou le cepe g/acé a [a vanille et sauce au chocolat

Ou, [a plece de [ocez,f grz’//e’e.

Le menu a 31 €
00000000

La déclinaison de truite de « Lau-Balagnas » (c'est une dégustation de
La tarte aux m)/n‘[//es sauvages sur - fond de mousse au chocolat blanc.

truite fumée, aucx rillettes de truite, tartare de truite, gaspacho...)

OM, /& /m’oc/ze perdue, glace caramel et confiture de lait au sel de Salies de Béarn Ou. Les 68C£l/0p€$ deﬁ)[e(gms 0/6 Céll’léll’ﬁ/pOé/é«?S bou[//on 0/6

Ou, le ﬁomage du pays.

pou/e [ry‘z}se’ ala pomme.

00000000

Ou, ['aumébniére aux pommes et calvados

Ou, [a coupe de g/ace (2 boules, vanille, chocolat, café, rhum raisin, pistaches,

Le pavé de morue cuit au ﬁAmef, jus de petits pois,
fraises, caramel et myrtilles, citron)

Ou le cépe glacé a [a vanille et chocolat chaud
Pes Ou, [ ’épau/e d agneau de lait du Pays Toy et son velouté d'ail

cory‘[ t.

00000000
Dessert au choix 4 [a carte

Le menu enfant (moins de 12 ans) 4 9 €

L 'esca/ope de truite de « Lau~Ba/agnas » ou, le steak haché ou, ['omelette au ﬁomage

Purée de pommes de terre ou gratin ou riz

00000000

g/ace ou Crz épe ou mousse au C/ZOCO/&lL

prix net, service compris.L abus d'alcool est dangereux pour la santé

Les menus ne sontpas modu/a/a/es

L i Les viandes :

es entrees

, \ . Le Axoa d agneau du « Pays Toy » 17€50 Le
L omelette aux cepes et au chichon 14 €5 o € Axoa (se dit achoa) est un ragout baso[ue avec du jambon et des piments.

chichon est un paté Basque, ic, fa[f maison

iclinaieon de trusto o / La piéce de beeuf grillée au bleu des Basques — 23€
La dec mal‘?on e fm.lfe €« L,al/kBa agﬁ as» 76€5 °© le médaillon de veau gﬂ//é (élevé sous [a mére dans nos vallées) 21€
c'est un assortiment de truite fumée, rillettes de truite, gaspacho, tartare...



Le Parmentier de canard confit, jus de mangue 12€ L 'épaule d agneau de lait du « Pays Toy » 23€
et pistaches grillées Le confit de canard et sa poélée de cépes  17€
Le croustillant de ﬁom&ge roti, jlazmbon serrvano 17€50 et
sorbet melon (cochon de race Duroc élevé en 64, G5 ou 32) Les desserts :
Les escalopes de foie gras de canard poélées, 14€ Le cépe glacé de la Fruitiére & la vanille et ........... 7€ sa
bouillon de poule z'rﬁse’ aux pommes sauce au chocolat chaud
Les poivrons piquillos farcis  la morue 12€ La tarte aux myrtilles sauvages sur un fond de 8€ de
sauce tomate sablé Breton et mousse au chocolat blanc
Rosaces de truite fumée aux rillettes de truite  12€ L auméniére aux pommes et calvados, sauce & la rhubarbe 7€
Omelette & la Txistorra 9€ La soupe de myrtilles chaude flambée au génépi 6€80 et
g/ace vanille
Les poissons : La brioche perdue, g/ace caramel, corﬁfure de lait 6€50 au
La truite Fario de nos viviers grillée 14€50 Asel de Salies de Béarn
/& B [SC&)/ enne (a’/ﬁ’ it dans de ['huile d'olive et vinaigr e) Bou/e 0/6 g/ace 7€90 (vanille, chocolat, Ceyfé, rhum raisin, p[sz‘ac/ze, ﬁa[se,
Le pavé de morue poché au fumet, jus de petits pois 19€50  myrtilles, caramel, citron)
Le fromage du Pays 6€50
L 'esca/ope de truite de « Lau~Ba/agnas «, coulis 15€  de

boudin noir, purée de panais au sey‘;fan des Pyrénées



